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Nota de cata

BU‘ l a I la Color: Color rojo picota con ribete en tonos rubi. Capa
media-alta.

CRIANZA 2020

TINTA DE TORO Aroma: Muy expresivo y armonico, fruta negra y
regaliz bien ensamblados con los tostados,
especiados y balsamicos de la barrica.

Paladar: Voluminoso, suave y equilibrado. Con un
post-gusto largo y agradable.

Recomendaciones de Consumo

Temperatura de servicio: 16-18°C

Recomendaciones de maridaje: arroces, carnes de
a la brasa, lechazo, carne de caza y guisos
TORO elaborados.

DENOMINACKON DE OMGEN

BUCRANA. Ctra. Tordesillas, s/n 49800 Toro, Zamora (Espafia) T. +34 983 868 116




Cosecha: 2

~ Rendimiento: 4.000 kg/ ha
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Denominacit

Variedad d TINTA TORO

VINEDO PROPIO

Superficie de vifiedo propio: 20 ha

Area de Produccién: Toro (Zamora)

Tipo de Suelo: arcillo.arenoso

Edad media del vifiedo: 20 afios

Densidad de Plantacion: 2.000 plantas / ha
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Tipo de plantacion: vaso

ELABORACION ‘

Vendimia: Manual selecmaada >
Depésitos de Fermentacidn: Acero inoxidable con temperatura
controlada

Temperatura Fermentacion: 24° - 2(5"(,\
Tiempo de fermentacion: 10= ) ~ y
Tiempo en Barrica: 12 m i ])LlCl (11]61
Tipo de Barrica: frances X

Tiempo en Botella: minimo 12 ' CRIANZA 2020

Datos AnaliticOs'
Grado: 15%
Contiene sulfitos.
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